Les Apéritifs Italiens Bibite fresche

ROSSO ZOCL ..................................... 7€ Biéres Pressions 25.c|_ SUCL
Gingerino Recoaro avec P o retti R e S e e i 4€ 7€
Prosecco, vin blanc ltalien Bigre Blghde

Verde 20CL 8€ italienne
Prosecco, menthe fraiche Biere du Moment, 5€ 9€
et ingrédient secret Selon arrivage

Carciofo 11754 I — 7€ prix variable
Cynar, jus de citron presseé,
eau petillante Biéres bouteuilles

Spritz Apérol 25CL 8€ Biere Morena, IPA s 6€
Apérol plus prosecco, Robe : Ocre ambrée, belle mousse
un tout petit peu d’eau Nez : Houblons, notes sucrées,
petillante, orange et mattguill

. ’ Bouche : Agrumes, épices,
plein de glagon belle amertume

Prosecco 12CL oo 6€ Biere Morena blanChe, IPA .............. 6€

tout court Robe : Claire, dorée et trouble

Martini Rosso 1] T — 55¢ Nez:  Veégetal orange fraiche

Bouche : Herbes, orange, coriandre,
pomme

Bibite fresche

Boisson fraiches sans alcool

Martini bianco 6CL R 5,5€

Panna Eau Plate 0,75CL e 4, 5€ Ice tea 4€
Laurisia Eau 0,75CL  4,5€ Coca cola Rouge 4€
Petilliante ol Zato

Aranciata Laurisia 27 BCL e 4€ Jus de Fruit : 1] oy M 4€
(comme la fanta mais Orange, Abricot ou Ace

avec des oranges del Gingerino Recoaro, 4€

Gargano IGP) Apéritif un peu amer

produit depuis 1927 a Recoaro
Chinotto Laurisia DY B soneisins 4€

(boisson italienne
avec bigaradier,
une typologie d’'agrume)

Prix en Euro, service compris. Nous n‘acceptons pas les chéques
I'abus d'alcool est dangereux pour la santé a consommer avec modération



Tous nos légumes, courgettes, poivrons et aubergines sont faits maison,
c'est simple et tellement bon !

Les Entrées

Veg. i T g i e b s g €
Assiette des légumes marinés,

Tagliere, ......................................................................................................................................................................................................................................... 18€
Planche de charcuterie italienne

Montanaro, 5 7€
Pain maison, sopressa et asiago

A|t0p|an0 ................................................................................................................................................................................................................................... 10€
Ricotta di bufala 125gr sur lit de pancetta arrotolata IGP de Parme

(typologie de lardon italien) A
Caprese, 12€

Mozzarella di bufala 125gr ou burrata 125gr et tomates cerises
sur lit de roquette, créme de vinaigre balsamique

An‘“pasto della CASA, e ————————— s Sate: S £ sl ey 26€
A partager, charcuterie italienne, mozzarella d| bufala 1259r
ou burrata 125gr, légumes marinés

piatti Freschi

Les assiettes fraicheurs
#ifreschissimimagnagati

Verde (Dé}é assaasonné} .................................................................................................................................... S S . 4€
Melange de jeunes pousses de salade ou roquette

Vegana, (Déja assaf'sonné) .................................................................................................................................................................................................................................................................... 11€
Mélange de jeunes pousses de salade, tomates cerises,
légumes marinés, olives, noix en cerneaux

Erbivora, (Déja assaisonné} TR et L A e A1 e F 0 e i 0 L S e o o o e L S o i A Bl e i i A reea 13€
mélange de jeunes pousses de salade, tomates cerises,
mozzarella di bufala 125gr ou burrata 125gr et légumes marinés

Tonnata, (Dé}'a assajgonné) L 14€
Mélange de jeunes pousses de salade,mozzarella di bufala 125gr
ou burrata 125gr, thon et légumes marinés, tomates cerises

Cop|0$a’ (Déjé L R e — 16€
Mélange de jeunes pousses de salade, tomates cerises,

mozzarella di bufala 125gr ou burrata 125gr, légumes marinés et

jambon cuit a la truffe

Saporlto’ (Déjé S S @IS D116 5555555535555 17€
Carpaccio de beeuf, roquette, poivrons, mozzarella di bufala,

copeaux de parmigiano reggiano 22 mois, tomates cerises, huile

et vinaigre balsamique

Mélange de jeunes pousses de salade, mozzarella di bufala 125g
ou Burrata 125g, légumes marinés, tomates cerises et saumon fumé frais.

Tous nos plats sont accompagnés par du pain fait 100% maison !

La liste des allergénes est présente a l'accueil du restaurant,
DEMANDEZ NOUS

Prix en Euro, service compris. Nous n‘acceptons pas les chéques



Nos plats, ainsi que les sauces sont tous faits maison ou
de fabrication artisanale, malheureusement certains pourraient
venir a manquer suite a un afflux trés important de clients.

Les Pates

Sedanini a”a BOIOgnese, S e S S B L B e S M e e L S 14€
Pates fraiche courte aux oeufs avec la vraie sauce bolognaise :

Sauce tomate, carottes, oignons et

celeri, veau, beeuf, et porc

Bigoli allanitra, 16€
Pates fraiches longues aux ceufs, avec une sauce bolognaise
blanche typique de vicenza composée de canard, carottes, oignons et celeri

#bigolicolarna

Gnocchi Funghi & Tartufos RS 5A 19€
Gnocchi de pommes de terre aux pleurotes fraiches et créme de truffe,
coupeaux de parmigiano reggiano 22 mois

CATDONATA RIVISTEATA, i o oo i s . 17€
Bigoli aux oeufs avec jaune d'oeuf pastorisé, parmigiano reggiano 22 mois,

ancetta arrotolata IGP de Parme . .
P #gnocchiconlafioretta

La formule* :

*Plat du jour a 12€ le midi

Entree + Plat du jour ou salade erbivora ou pizza margherita
ou R e : 16€
Plat du jour ou salade erbivora ou pizza margherita + dessert

Entrée + Plat du jour ou salade erbivora ou pizza margherita + 20€
dessert

Entrée : legumes grilles ou tomate mozzarella

ou Jambon cru italien (parma 24 mois)

Dessert : panna cotta ou deux boules de glace
ou Cheesecake a l'italienne

Qua se magna ruspante, ma anca roba fina,
par boche delicate.

Basta 'vere la passienza de lézare e, se capisse,
de provare in cusina.

Tante ricete xe inventa de sana pianta,
altre le xe de vecia tradizion veneta,
altre oncora le xe nuove,
paréce inventa da mi,
ma senza stomeghezi.

Tute prova, tanto che el cuogo
garantisse el risultato.

Prix en Euro, service compris. Nous n‘acceptons pas les chéques



Pizze Speciali
(% 1] 4 1 1 O OSSO S D VRN 16.5€

Creme fraiche, mozzarella fior di latte, champignons,
asiago DOP/AOP et apres cuisson fleurs de sopressa italienne

Gustosa ..................................................................................................................................................................................................................................................................................... 16€
Créme fralche mozzarella fior di latte, poivrons marines,
oignons conflts et saucisse de porc |ta||enne en morceaux

VHCONEINA, a5 1555 i 16€
Créme de champignons maison, mozzarella fior di latte et
champignons gratine au parmigiano reggiano 22 mois

8pecia|e' ......................................................................................................................................................................................................................................................................................... 16€
Creme de champignons maison, mozzarella fior di latte, champignons,
jambon cuit superieur

Tartufo,
Creme de truffe, mozzarella fior di latte et aprés cuisson:
jambon cuit a la truffe sur lit de roquette

Tradimento, ................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 19,5€
Creme de gorgonzola DOP/AOP et mascarpone, filet de miel,

mozzarella fior di latte et aprés cuisson noix en poudre,

jambon cru italien (Parma 24 mois) et coupeaux de parmigiano reggiano 22 mois

o"ta,| ........................................................................................................................................................................................................................................................................................... 17€
Créme de gorgonzola DOP/AOP et mascarpone, mozzarella fior di latte,
poivrons mariné et speck

P O Bl 08 A, e it 17,5€
Sauce tomate, mozzarella di bufala 125gr en cuisson,
salade, tomates cerises en grappes, thon et olives, filet de vinaigre balsamique

Rosetta, .............................................................................................................................................................................................................................................................................................. . 19€
Mozzarella fior di latte, roquette, saumon fumé frais, tomates cerises
en grappes et pesto maison

Carega, ......................................................................................................................................................................................................................................................................................... 18,5€
Mozzarella fior di latte, pleurotes fraiches sautées, spianata calabra
(saucisse piquante italienne) gratiné au parmigiano reggiano 22 mois

B AN C N O A, e e i 18€
Base mozzarella fior di latte, poireaux frais et
apres cuisson ricotta di bufala 125gr et pancetta arrotolata IGP de Parme

19€

: Supplément speck, sopressa 3,5€ :
:  Supplément Jambon Blanc 3€ :
: Supplément legumes 2,5€ :
: Supplément Jambon Cru, Jambon a la truffe, bufala et burrata 5€

Aprés de nombreuses années d'expérience, nous sommes toujours a la recherche de la pate parfaite.
Celle que nous proposons aujourd'hui mature au moins 72 heures dans nos frigos pour étre trés digeste
et ne contient pas beaucoup de sel, car il faut bien manger mais faire aussi attention et suivre les
lignes guide de l'alimentation
Les recettes les plus complexes sont nées suivant nos golts et nous espérons que vous aller les ap-
précier telles qu'elles sont. Toutefois, si vous souhaitez des changements ou suppléments, demandez
nous.

Les pizzas sont cuites a la bonne température et comme il faut, ni trop ni trop peu.

- une pizza pas assez cuite sera moins digeste.

- une pizza trop cuite sera cancérigéne.

Ce n'est pas comme une viande pour laquelle vous pouvez choisir la cuisson.

Mais nous sommes ouverts a vos remarques, si vous souhaitez vraiment des
changements de cuisson, bien si nous vous le déconseillons fortement.

Publier les photos de vos pizza avec

#magnagati19 #lepizzedileo19

Prix en Euro, service compris. Nous n'acceptons pas les chéques



Le Pizze di Leo,

Fabrizio Leonardi

Pizzaiolo depuis 1997,

Dipldémé par la Scuola Italiana Pizzaioli a Caorle,
23° sur 470° concurrents au Championnat
Mondial de la Pizza Classique a Parme en 2014

Pizze classiche

Margherita' ........................................................................................................................................................................................................................................................................................................ 12€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte et basilic frais

Bufalina’ .................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 15€
Sauce tomate et aprés cuisson mozzarella di bufala 125gr
ou burrata 125gr, tomates cerises en grappes et basilic frais, pesto maison

Diavola, ....................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 14€
Sauce tomate mozzarella fior di latte et spianata calabra
(saucisse piquante italienne)

Regina' ..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 14€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignon,

jambon cuit supérieur et origan

Capricciosa, .............................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 15.5€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignon,
jambon cuit supérieur, artichauts et origan

CEHTG, 3z s A A 16€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte et aprés cuisson:
jambon cru italien (Parma 24 mois) sur lit de roquette

Vegetariana, .............................................................................................................................................................................................................................................................................. 14 5€
Sauce tomate mozzarella fior di latte aubergines courgettes
et poivrons marinés

Parmigiana, ............................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 15€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte et aubergines
gratinées au parmigiano reggiano 22 mois

4 formaggi' .............................................................................................................................................................................................................................................................................................. 16€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, asiago DOP/AOP, gorgonzola DOP/AOP
et parmigiano reggiano 22 mois

Romana’ .................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 14€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, anchois, céapres,
olives et origan

Tirolo' .................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 17€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola et aprés cuisson:
speck et cerneaux de noix

Profumino, ................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 14€
Creme fraiche, mozzarella fior di latte, thon, oignons cuisines
et origan

Sucolo,
Créme fraiche, mozzarella fior di latte, courgettes,
jambon cuit superior gratiné au parmigiano reggiano 22 mois

16€

Chaque semaine, selon la saison

et les envies du chef
Retrouvez la pizza du moment !

Prix en Euro, service compris. Nous n‘acceptons pas les chéques



|l dolci di Sabrina

Les desserts

#idolcidisabri19

Tiramisu' ............................................................. . 8€
Plusieurs recettes sont
disponibles !

Panna cotta s e———— 6€
Au coulis de fruits rouges
ou caramel

Cheesecake a l'italienne 7,5€

Calzone alla Nutella, 10€
Pate a pizza farcie au
nutella servie avec chantilly

Pizza al carameIIO, ................................................................ 10€
Pate a pizza, sucre,

sucre et véritable caramel

au beurre salé, chantilly

Boule de glace artisanale

au choix:

vanille, chocolat, cafe,

citron, pistache

Une boule
Deux boules
Trois boules

Supplément chantilly

Cioccolata calda,
Chocolat chaud a
I’italienne, servi avec
chantilly et cantucci

Baba al limoncello,

Affogato al cafe,
Dome glacé chocolat et
vanille “noye” dans un
espresso chaud

La Caffetteria

Boissons chaudes

framboise,

Café espresso ...................................................................................................................................................................................................................................................................................

Café n0|sette .................................................................................................................................................................................................................................................................................

Decaffelné .......................................................................................................................................................................................................................................................................

Cappucc|n0 ....................................................................................................................................................................................................................................................................................

Latté MaCCh|at0 ............................................................................................................................................................................................................................................................................

THE OU TISANE | ommmssmmsismsimmsismmssismsmess et 3
Café double ......................................................................................................................................................................................................................................................................... .
Caffé Corretto’ .................................................................................................................................................................................................................................................................... .

café avec grappa

Toutes sgrvigs.avgc un bon Cantuccio,
un biscuit italien de la toscane

Prix en Euro, service compris. Nous n'acceptons pas les chéques

i

7€

1,8€
2€
1,8€
3€
3,2€
3€
3€

3€



La carta

dei Vini Italiani

Les Vins Italiens

12c¢l | 25cl | 50cl | 75cl
Vins Blancs

Pinot Grigio, .................................................................................... 5,5€ 9,5€ 18,5€ 24€
IGT, Cesari, Vénétie
Arémes des fruits d'arbres fruitiers et agrumes, golt sec et frais.

Il Pumo, T - 6,5€ 11,5€ 21,5€ 20€
IGT, Pouilles, San Marzano
Notes de jasmin et de rose sauvage ainsi que fruits exotiques.
Elégant, frais, délicat et minéral

Ribo‘la Gialla' ......................................................................................... 32€
DOCG, Roncus, Friuli
Notes florales et fruitées de pomme verte, de péche et de citron.
Le godt frais et sec.

Vins Rosé

Bardolino Chiaretto, o e R 5,5€ 9,5€ 18,5€ 24€
DOC, La Sogara

Vins pétillants

Champagne Vranken, BRUT NATURE 50€
Prosecco Doc, treviso brut === oo 6€ 11€ 21€ 28€
Maison Dal Bello, Blanc, Venetie
Lambrusco An-.abile,I .................................................................................... ) 5€ 9€ 16€ 28€

Rouge pétillant servi bien froid,
Emilie Romagne, idéal pour I'apéro et
pour accompagner vos planches de
charcuterie italienne.

Vins Rouges

Primitivo del Salento IGT, = 5,5€ 9,5€ 18,5€ 24€
IGT, San Marzano, Pouilles
Vin corsé, doux et équilibré.
Notes de prune, cerise, Iégérement épicé avec des senteurs
de romarin et de vanille.

Valpolicella Classico superiore, s A e . 6,5€ 11,5€ 21,5€ 29€
DOC, Zenato, Vénétie
Vin tannique et fruité, golt sec mais aussi doux
aux aromes de noix, mare, cerise acide et violettes

Montepulciano d’Abruzzo, e ; 39€
DOC, Feuduccio, Abruzzes
Vif, généreux et tannique, arémes des fruits noirs et a noyaux,
un peu de sous bois

Prix en Euro, service compris. Nous n'acceptons pas les chéques
I'abus d'alcool est dangereux pour la santé a consommer avec modération



12cl

Nero d’avola,
Chiaramonte, IGT, Firiato, Sicile.
Charnu et dense, avec arbmes de poivre , bois grillé , mdre , vanille.

Barbera Monferrato,
DOC, Morando, Vin Naturel, piémont.
Au nez, ardbmes de cerise, boisé et fruits rouges ou noirs.
Plutét sec et puissant.

Valpolicella Ripasso,
Doc, Zenato, Vénétie.
Arémes de cacao, cerise confite, fruits noirs, réglisse.
Puissant, peu tannique, souple..

Barolo DOCG,
San Evasio, Piemont

100% nebbiolo, barrique 36 mois puis
1 an en bouteille.
Elégant et complexe. Grand vin italien.

Amarone,
DOCG, Zenato, Vénétie

Séchage des raisins 3/4 mois en cagettes,

pressés et macérés sur les peaux pendant 15-20 jour
et puis fGt de chéne 36 mois minimum.

Ce vins est élégant, épicé, avec des notes de cerise,
griotte, fruits secs et prune.
Bouche: ronde, veloutée, enveloppante, douce.

Primitivo di Manduria,
Doc, San Marzano, Pouille,

Un vin bien structuré, plein et charnu, avec une acidité
merveilleusement intégrée et des tanins doux
mais de caracteére.

Des arbmes de cerise acide, pruneau, gelée de groseilles ,
sols forestiers, vanille.

Prix en Euro, service compris. Nous n‘acceptons pas les cheques

I'abus d'alcool est dangereux pour la santé a consommer avec modération

25cl

50cl

75cl

31€

32€

48€

55€

75€

49€



