ENTREES Nous essayons de travailler avec des
joroduits frais, nous avons aussi un
VEG 8€ JoXatit potager 4 la maison, et des pe-

Assiette de légumes marinés’ tites entreprises artisanales. Cela par
poivron, aubergines et courgettes edilsda 2 un inconvénient, suite a une
ISV i) fluence des clients nous pou-

TAGLIERE - —16¢€ 3 FRFAdYy des ruptures sur certains

Plancha de charcuterie italienne
pour deux personnes

MONTANARO 12€

Polenta, champignons sautés, asiago
et sopressa italienne

produits, ER] vous nous

serait grande d'ici
quelques mois ] nous serons
bien en place !

CAPRESE e 11€
Mozzarella di bufala 125gr

ou burrata 125gr et

tomates cerises sur lit de roquette,
créme de vinaigre balsamique

34 rue pierre corneill e REYW;PINY
69006 lyon

COPIOSA  -ormmmmmmmmmms e 13¢ PLATS

Mélange de jeune pousse de salade,

tomate cerises, mozzarella di1 bufala 125¢g MACCHERONI 14€

ou burrata 125gr, légumes marinés Pites fraiches aux ceufs avec la vraie

) 3 sauce bolognaise : sauce tomate, carottes,
Tél: 04.72.15.00.16 Déja assaisonné oignons et celeri, veau, beeuf, et porc
BIGOLI 16€
SUIVEZ-NOUS Supplément charcuterie oo 9€ Paites fraiches aux ceufs avec une

; sauce au canard, carottes, oignons et
Autres suppléments ----ommmommian 1€ ] 018

f céleri, typique de Vicenza
GNOCCHI W e e 18€

Di Ricotta, gnocchi trés moelleux avec
beurre fondu et sauge croquante

La liste des allergénes est
présente a 1’accueil du

restaurant, BACCALA ALLA VICENTINA - 19¢€
demandez nous Morue cuisiné comme a Vicenza servi avec
polenta fraiche (en raison de la difficulté
et temps de préparation de ce plat nous
pouvons le proposer uniquement le
vendredi et samedi)

www.magnagati.fr O




